
BREAKFAST

S TA RT E R S

B R E A K FA S T
Avocado and eggs toast | brioche bread, poached 
eggs, sun dried tomato, dried chili 

Goat cheese and avocado toast | brioche 
bread, avocado, sun dried tomato, zucchini, seeds

Babaganoush toast | sourdough, chaya, broccoli, 
seeds 

Luca’s Sandwich | Gouda cheese, mushrooms, 
ham, fried egg, tru�e oil

Chilaquiles verdes | tortilla chips, avocado, sour 
cream, cheese
   With chicken or egg
   With Top Sirloin

French Toast | caramelized brioche bread, 
pecan butter
   With bacon

Hotcakes | blueberries, cream, bacon

Eggs Benedict with bacon | english mu�n, 
porkbelly, hollandaise sauce

Eggs Florentine with spinach | english mu�n, 
mushrooms, hollandaise sauce, parmesan

Eggs Royale with cured salmon | english 
mu�n, hollandaise sauce

Vegetable omelette | egg whites, avocado, chaya, 
goat cheese, seeds

Eggs casserole | black beans, spanish chorizo, 
Oaxaca cheese, tomato sauce

Any style eggs | bacon or sausage, black beans, sun 
dried tomato

Cured salmon with dill and capers | baguette, 
cream cheese, chives

Fried egg with cauliflower and brussel 
sprouts | parmesan cheese, cauliflower puree

Wa�e | cheesecake cream, berries

Flat iron Steak with fried egg | 
(130 gr), spinach, provencal tomatoes

158

158

142

172

147
220

150

180

145

175

165

200

140

170

142

200

149

150

220

PATISSERIE
Croissant  
Natural  29
Chocolate  39
Almond  49
Nutella-cream  49
Ham-cheese  69
Carrot-mu�n  25
Banana-mu�n  25
Cinnamon roll  29
Danish Pastry 39

E X T R A S
Avocado  41
Bacon  49
Sausage  39
Salmon  75
Garlic roasted  42
potatoes 

H O T  D R I N K S
Espresso  40
Black co�ee  48
Latte / Capuccino  55
Tea  50
Chai latte   64
Hot chocolate  58
Extra shot of co�ee  10
Plant-based milk  9
(almond, soy, coconut)

W I T H
A L C O H O L

Mimosa  115
BloodyMary  109
Lemon Gin  125
Special Margarita  129

COLD DRINKS
Orange juice  50
Green juice  60
Juice of the day  60
Pineapple, mint,  69
cucumber
Iced Tea  58
Chai latte frappe  60
Frappuccino  68
Iced co�ee  64
Cold chocolate  63

Bowl of fruit | yogurt and granola
Oatmeal | chia, quinoa and coconut milk 
Cream cheese | jam / sliced bread

Fermín reserva serrano ham Toast | 
tomato and olive oil

COCINA | DELI

PRICES ARE IN MEXICAN PESOSL ARA&LUCA®
PL AYA DEL CARMEN  |  PUERTO AVENTURAS 
QUINTANA ROO -  MÉXICO

BUSINESS HOURS
MON - SAT FROM 7:30 -  22 :00
SUNDAY FROM 7:30 -  21:00

FOLLOW US :
         LARAYLUCA
WWW.LARAYLUCA.COM

We use

free
range 

chicken 
eggs

from 
Nuestra Granja®

69 / 109
74
59

146

Almond, soy or coconut milk  + 9

Add to your breakfast

1 juice
330ml

1 tea or co�ee
230ml

+ 89



DESAYUNOS

E N T R A DA S

D E S AY U N O S
Pan con aguacate y huevo | pan brioche, huevos 
pochados, tomate al horno, chile seco 

Pan con queso de cabra | pan brioche, aguacate, 
calabaza italiana, tomate al horno, semillas

Babaganoush toast | berenjena, chaya, 
brócoli, semillas

Sandwich de Luca | queso Gouda, champiñones, 
jamón, huevo estrellado, aceite de trufa

Chilaquiles verdes | totopos, aguacate, crema 
agria, queso Oaxaca
   Con pollo o huevo
   Con Top Sirloin

Pan Francés | pan brioche caramelizado, 
mantequilla pecanas, miel
   Con tocino

Hotcakes | mermelada blueberries, crema 
batida, tocino

Huevos Benedictinos con tocino | panceta, 
salsa holandesa

Huevos Florentinos con espinacas | 
champiñones, salsa holandesa, parmesano

Huevos Royal con salmón curado | salsa 
holandesa

Omelette de vegetales | claras de huevo, 
aguacate, chaya, queso de cabra, pepita

Cazuela de huevos | frijoles, chorizo español, 
queso oaxaca, salsa roja

Huevos al gusto | tocino o salchicha, frijoles, 
tomates horneados

Salmón, queso crema y alcaparras | baguette, 
eneldo, cebollín

Huevos estrellados, col de Bruselas | puré de 
coliflor, queso parmesano

Wa�e | crema de cheesecake, frutos rojos

Top Sirloin con huevos estrellados | 
(130 gr), espinacas y tomates provenzal

DEL HORNO
Croissant  
Natural 29
Chocolate  39
Almendra  49
Nutella-crema  49
Jamón-queso  69
Mu�n-zanahoria  25
Mu�n-plátano  25
Rol de canela  29
Pan danés 39

E X T R A S
Aguacate  41
Tocino  49
Salchicha  39
Salmón  75
Papas con ajo 42 
y hierbas

B E B I DA S  
CA L I E N T E S

Espresso  40
Americano  48
Latte / Capuccino  55
Té  50
Chai latte  64
Chocolate caliente  58
Extra shot de café   10
Leche vegetal   9
(almendra, soya, coco)

C O N  
A L C O H O L

Mimosa  115
BloodyMary   109
Lemon Gin   125
Margarita Especial  129

B E B I DA S
F R Í A S

Jugo de naranja  50
Jugo verde  60
Jugo del día  60
Piña, menta, 69
pepino   
Té frío   58
Chai latte frappe  60
Frappe latte  68
Café Cold Brew  64
Chocolate frío 63

Bowl de frutas | yogurt y granola
Avena | chía, quinoa y leche de coco
Pan de molde | con mantequilla, queso crema 
y mermelada

Pan con jamón serrano Fermín reserva | 
tomate y aceite de oliva

158

158

142

172

170
220

150

180

145

175

165

200

140

170

142

200

149

150

220

COCINA | DELI

PRECIOS ESTÁN EN PESOS MEXICANOSL ARA&LUCA®
PL AYA DEL CARMEN  |  PUERTO AVENTURAS 
QUINTANA ROO -  MÉXICO

HORARIO DE ATENCIÓN
LUN -  SAB DE 7:30 -  22 :00
DOMINGO DE 7:30 -  21:00

SÍGUENOS :
         LARAYLUCA
WWW.LARAYLUCA.COM

Los huevos 
que usamos en 

nuestros platillos 

son de
gallinas 
de libre 

pastoreo
de Nuestra Granja®

69 / 109
74
59

146

Leche vegetal de almendra, coco o soya  + 9

Agrega a tu desayuno

1 jugo
330ml

1 té o café
230ml

+ 89



P L AT O S  P E Q U E Ñ O S  P L AYA

89 
75
115

85
89
125
189
157
75
125
189
195

215
239
179
179
149
249
129
330
169
165
389

49
49
52
52

79
79
115
89
85

PRECIOS ESTÁN EN PESOS MEXICANOSL ARA&LUCA®
PL AYA DEL CARMEN |  PUERTO AVENTURAS 
QUINTANA ROO -  MÉXICO

HORARIO DE ATENCIÓN
LUN -  SAB DE 7:30 -  22 :00
DOMINGO DE 7:30 -  21:00

SÍGUENOS :
         LARAYLUCA
WWW.LARAYLUCA.COM

COCINA | DELI

P L AT O S   P E Q U E Ñ O S
Beignets de short rib | con su salsa

Costillitas de elote | con aceite de pimentón y semillas 
Dátiles rellenos | con chorizo, tocino y salsa de morrón rojo 

E N T R A N T E S
Crema de coliflor | con camarones 
Betabel marinado | con zanahoria, queso de cabra, nueces y arúgula 
Tartar de atún | con soya, jengibre, pepino y plátano macho frito 
Burrata | con puré de tomate deshidratado, miel y semillas de girasol 

Pulpo a la plancha | con papa cambray, ejote y salsa verde 

Hummus I con salsa de tahini y brócoli rostizado 

Ensalada Nicoise I atún sellado, lechuga y vinagreta de mostaza

Mejillones | con papas fritas y chorizo

Plato de jamón serrano Fermín reserva

G UA R N I C I O N E S
Puré de papa 
Espinaca | con crema 

Vegetales | con mantequilla de ajo 

Papas fritas 

P O S T R E S
Sticky to�ee
Cheesecake | con frutos rojos

Fondant de chocolate amargo | con maracuyá

Tatin de manzana | cardamomo y helado de vainilla 
Tiramisú 

P L AT O S  F U E RT E S
Pescado con coliflor | calabaza y mantequilla quemada de alcaparras 
Risotto con camarones | hinojo, albahaca y naranja 

Pechuga de pollo | con ñoquis, almendra y salsa beurre blanc 
Hamburguesa de res | con tocino, compota de tomate y alioli 

Ravioles de champiñón | con setas y crema de pecanas 

Top Sirloin, panceta, camarones | con zanahoria y salsa de pimienta negra 

Tortellini de espinaca | con ricotta y tomate confitado 
Filete de res | con puré de papa y salsa de chile toreados  
Lara's fried chicken | pollo frito, salsa agridulce y papas 

Agnoloti de cola de res | con crema de poro

Rib eye | con crema de pimienta verde y papas fritas 



S M A L L  P L AT E S  P L AYA

S M A L L  P L AT E S
Short rib’s Beignets | with sauce  89

Corn ribs | with paprika and pumpkin seeds  75

Stu�ed dates with chorizo, bacon |  red bell pepper sauce  115

S TA RT E R S
Cauliflower soup | with shrimp  85

Marinated beetroot | with carrot, nuts and goat cheese  89

Tuna tartar | with soy sauce, ginger, cucumber and fried plantain  125

Burrata | with sun dried tomato, honey and sunflower seeds  189

Pan-fried octopus | with cambray potatoes, green beans and salsa verde  157

Hummus I with tahini sauce and roasted broccoli 75

Nicoise salad I seared tuna, lettuce and mustard vinaigrette 125

Mussels | with french fries and chorizo sauce  189

Serrano ham dish Fermín reserva 195

S I D E  D I S H E S
Mashed potato  49

Spinach | with cream  49

Vegetables | with garlic butter  52

French-fries   52

D E S S E RT S
Sticky to�ee 79

Cheesecake | with berries  79

Chocolate fondat | with passion fruit  115

Apple tatin | with cardamom and vanilla ice cream 89

Tiramisu   85

M A I N  C O U R S E
Fish with cauliflower | zucchini and burnt butter with capers  215

Risotto with shrimp | fennel, basil and orange  239

Chicken breast | with gnocchi, almonds and beurre blanc sauce  179

Beef burger | with bacon, tomato compote and aioli  179

Mushroom ravioli | with pecan and butter sauce  149

Top Sirloin pork belly, prawns | carrots and black pepper sauce  249

Spinach and ricotta tortellini | with confit tomato  129

Filet of beef | with chiles toreados sauce  330

Lara's fried chicken | french fries and sweet chili sauce  169

Oxtail agnoloti | with leek and parmesan sauce 165

Rib eye | with green pepper sauce and french fries  389

PRICES ARE IN MEXICAN PESOSL ARA&LUCA®
PL AYA DEL CARMEN |  PUERTO AVENTURAS 
QUINTANA ROO -  MÉXICO

BUSINESS HOURS
MON - SAT FROM 7:30 -  22 :00
SUNDAY FROM 7:30 -  21:00

FOLLOW US :
         LARAYLUCA
WWW.LARAYLUCA.COM

COCINA | DELI



C O CT E L E S

M O CT E L E S

ROJO | Mezcal Lulá, Ancho Reyes y frambuesa

LEMON GIN | Tanqueray, limón amarillo 
y espumoso

PORT & TONIC | Oporto blanco, agua tónica

B L A N C O S

Albariño, Eiral | Galicia, Esp.

Chardonnay, Oladia | V. Central, Chile 
Chardonnay, Scielo Blanco | V. de Parras, Mex.

Grenache blanc-Moscatel, Fincas | Baja 
California, Mex.

Pinot Grigio, Chiaro | Venecia, Italia

Riesling, Chateau Ste Michelle | Columbia 
Valley, EEUU.

Sauvignon Blanc-semillon, Cassipee Puy 
128 | Perigord, Francia

Sauvignon Blanc, La Lomita | V. de Gpe. Mex.

Sauvignon Blanc, Puerto Nuevo | 
V. de Gpe. Mex.

Vinho verde Aveleda Fonte | DOC Portugal

R O S A D O S

Cabernet Sauv Rose, Primavera, L.A. Cetto | 
Baja California, Mex. 
Cabernet-Merlot, Cassipee Puy 128 | 
Perigord, Francia

Merlot Rose, Tierra Adentro | Zacatecas, Mex.

T I N T O S

Cab Sauv/Malbec, Puerto Nuevo | 
V. de Gpe. Mex. 

Cab. Sauv.-Sangiovese, Castello Banfi 
Centine | Toscana, Italia

Cabernet Sauvignon, La lomita | V. de Gpe. Mex.

Malbec, Alamos | Mendoza, Argentina

Malbec, Catena | Mendoza, Argentina

Merlot, Columbia crest | Columbia Valley, EEUU

Petit Verdot, Invierno, L.A. Cetto | V. de San 
Vicente, Mex.

Pinot Noir, Zorzal | V. de Tupungato, Chile

Primitivo, Chiaro | Puglia IGT, Italia

Syrah, Scielo RS3 | V. de Parras, Mex.

Syrah/Tempranillo, Giottonini | Llanos de Gpe. 
de Ures, Mex.

Tempranillo, Finca Resalso, Emilio Moro | 
Ribera del Duero, Esp.

Tempranillo, Monteabellon | Ribera del Duero, Esp.

C E RV E Z A

A RT E S A N A L

PRINCIPIA | lager 4.0% abv
PRINCIPIA | pilsner 4.1% abv
CANCUN | hefeweizen 5%abv ibu:22
VERANIEGA | pale ale 7%abv ibu:20
CANCUN | american pale ale  5.9%abv ibu:32
PERRO DEL MAR | indian pale ale 7%abv ibu:60

95

Corona, Modelo, Negra Modelo y Pacífico 49

E S P U M O S O

Segura Viudas, Res. Cava, Semi Seco | 
Cataluña, Esp

Tenuta, Sant’Anna, Prosecco, extra dry, 
DOC | Italia

550

720

625

650

569

790
540
760
905

585
745

650

725
390

820

390

880

765
750
1050
745
625

775
595
950
935

875

890

80 |

80 |

BERRIES & BASIL | zarzamora, jamaica 
y albahaca 
PIÑA CITRICA | maracuyá, piña y limón 
FRESH TEA | te verde, menta y jengibre 
LEMONGRASS | citronela, lichi y limón

59

49
59
55

135
125

119

SANGRIA DE LARA | St. Germain, vino blanco 
y fresa

PASSION | Tequila blanco, maracuyá y Aperol

LICHI MOJITO | Ron, menta, limón y lichi

149

125
119

COCINA | DELI

PRECIOS ESTÁN EN PESOS MEXICANOSL ARA&LUCA®
PLAYA DEL CARMEN |  PUERTO AVENTURAS 
QUINTANA ROO -  MÉXICO

HORARIO DE ATENCIÓN
LUN -  SAB DE 7:30 -  22 :00
DOMINGO DE 7:30 -  21:00

SÍGUENOS :
         LARAYLUCA
WWW.LARAYLUCA.COM



C O C KTA I L S

M O C KTA I L S

ROJO | Mezcal Lulá, Ancho Reyes and raspberries

LEMON GIN | Tanqueray, lemon and sparkling 
wine

PORT & TONIC | White port and tonic water

W H I T E

Albariño, Eiral | Galicia, Esp.

Chardonnay, Oladia | V. Central, Chile 
Chardonnay, Scielo Blanco | V. de Parras, Mex.

Grenache blanc-Moscatel, Fincas | Baja 
California, Mex.

Pinot Grigio, Chiaro | Venecia, Italia

Riesling, Chateau Ste Michelle | Columbia 
Valley, EEUU.

Sauvignon Blanc-semillon, Cassipee Puy 
128 | Perigord, Francia

Sauvignon Blanc, La Lomita | V. de Gpe. Mex.

Sauvignon Blanc, Puerto Nuevo | 
V. de Gpe. Mex.

Vinho verde Aveleda Fonte | DOC Portugal

R O S E

Cabernet Sauv Rose, Primavera, L.A. Cetto | 
Baja California, Mex. 
Cabernet-Merlot, Cassipee Puy 128 | 
Perigord, Francia

Merlot Rose, Tierra Adentro | Zacatecas, Mex.

R E D

Cab Sauv/Malbec, Puerto Nuevo | 
V. de Gpe. Mex. 

Cab. Sauv.-Sangiovese, Castello Banfi 
Centine | Toscana, Italia

Cabernet Sauvignon, La lomita | V. de Gpe. Mex.

Malbec, Alamos | Mendoza, Argentina

Malbec, Catena | Mendoza, Argentina

Merlot, Columbia crest | Columbia Valley, EEUU

Petit Verdot, Invierno, L.A. Cetto | V. de San 
Vicente, Mex.

Pinot Noir, Zorzal | V. de Tupungato, Chile

Primitivo, Chiaro | Puglia IGT, Italia

Syrah, Scielo RS3 | V. de Parras, Mex.

Syrah/Tempranillo, Giottonini | Llanos de Gpe. 
de Ures, Mex.

Tempranillo, Finca Resalso, Emilio Moro | 
Ribera del Duero, Esp.

Tempranillo, Monteabellon | Ribera del Duero, Esp.

B E E R

C R A F T  B E E R

PRINCIPIA | lager 4.0% abv
PRINCIPIA | pilsner 4.1% abv
CANCUN | hefeweizen 5%abv ibu:22
VERANIEGA | pale ale 7%abv ibu:20
CANCUN | american pale ale  5.9%abv ibu:32
PERRO DEL MAR | indian pale ale 7%abv ibu:60

95

Corona, Modelo, Negra Modelo y Pacífico 49

S PA R K L I N G

Segura Viudas, Res. Cava, Semi Seco | 
Cataluña, Esp

Tenuta, Sant’Anna, Prosecco, extra dry, 
DOC | Italia

550

720

625

650

569

790
540
760
905

585
745

650

725
390

820

390

880

765
750
1050
745
625

775
595
950
935

875

890

80 |

80 |

BERRIES & BASIL | blackberry, hibiscus 
and basil

PIÑA CITRICA | passion fruit, pineapple and lime 
FRESH TEA | green tea, mint and jinger 
LEMONGRASS | lychee, lemon and lemongrass 
syrup

59

49
59
55

135
125

119

SANGRIA DE LARA | St. Germain, white wine 
and strawberries

PASSION | Tequila blanco, passion fruit and Aperol

LICHI MOJITO | Rum, mint and lychee

149

125
119

COCINA | DELI

PRICES ARE IN MEXICAN PESOSL ARA&LUCA®
PLAYA DEL CARMEN |  PUERTO AVENTURAS 
QUINTANA ROO -  MÉXICO

BUSINESS HOURS
MON - SAT FROM 7:30 -  22 :00
SUNDAY FROM 7:30 -  21:00

FOLLOW US :
         LARAYLUCA
WWW.LARAYLUCA.COM


